Zahvaljujemo se ATlanu: amandica

ZenskiSvet.com

Medeno srce

Mutiti mikserom mleko, AjeAter, kakao, cimet, Sastojci:
praljak za pecivo, ulje i braAjno. mleka 1,5 AsaAja
AjeAtera 1,5 AsaAja
kakao praha 2 kaAjike

2 cimeta 1 kesica

praAijka za pecivo 1 kesica
3 ulja 2 kaAjike
bralAjna 2 Asadje
4 Polovinu smese sipati u namazan i pobraAinjen pekmeza od kajsije 2 kaAiike
Asokolade 100g

ulia 1 kaAjika

pleh i peAti oko 10-tak minuta na 200 stepeni.

5
6

Pleh izvaditi iz rerne, namazati pekmez i preliti
drugu polovinu fila i peAti joAj oko 20min u rerni.

8
9

kraju otopiti Aeokoladu sa uljem i preliti
azurom.
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12

1 3da se kolaAe ohladi seAti na kocke.

Napomena:
Prijatno :)
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