
Zahvaljujemo se ÄŤlanu: anna_75

Rogac-kolac
:)))

Sastojci:

4 jabuke Za testo:

secera 1 solja(bele kafe)

brasna 1 solja

ulja 1 solja

rogaca 1 solja 

mleka 1 solja

cimeta 1/2 kesice

jaja 4

kakaoa 2 kasike

oraha saka seckanih

vanil secera 2 kesice 

praska za pecivo 1 kesica

suvog grozdja 50 gr

1 soljica vode Za sirup:

secera 1 soljica

ruma malo 

   Za glazuru:

cokolade za kuvanje 100 gr

slatke pavlake 50 ml

ulja 2 kasike

uprahu malo secera

1 Jabuke ogulite i rendajte na krupne rende, dodajte

sve sastojke nema potrebe da mutite mikserom,

pomesajte rucno. Na tepsiju cetvertastu(djuvecar)

stavite papir pa pecite smesu na 200C oko 20 min. 

2Peceni kolac ostavite da se potpuno ohladi. U

medjuvremenu spremajte sirup. Vrucim sirupom

preliti hladan kolac 

3  Pripremiti glazuru od cokolade. Sve sastojke

izmesati i prokuvati dok se masa ne ujednaci. Ovim

preliti predhodno ohladjen i izrezan kolac(izrezati

pre prelivanja da bi bolje upilo cokoladu).

Napomena:

Prijatno!!!
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