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Omlet od pirinATa

Nesto sasvim novo...

Oprati pirinaAs i skuvati ga u dosta slane kljuA-ale Sastojci:
vode. Kad omekAja, ocediti i isprati hladnom pirinca 250 g
vodom. jaja 4

kackavalja 150 g
kajmaka 50 g
2 maslaca komadic

3

4 Posebno izmeAjati A¥umanca, maslac, rendani

soli malo

kaAekavalj i kajmak, pa umeAjati u pirinaAs. U to
dodati i Asvrst sneg od belanaca.

5
6

Pleh dobro nauljiti i posuti braAjnom. Pripremljenu
masu od pirinAesa sipati u pleh i peAti oko 40 minuta
na temperaturi od 80 stepeni.

Napomena:
Uz omlet posluA%iti salatu po sopstvenom izboru.
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