Zahvaljujemo se ATlanu: Aledomacica

ZenskiSvet.com

Moje ukusne krofnice

Moja komsinica je nekada pravila najbolje krofne (za nas) na svijetu. Niko nije znao naprawviti krc no se trt

Napravite kvas od AjeAtera, kvasca, dvije kaAjike Sastojci:
braAijna, mlakog mlijeka i vode. aroma ruma 1
limun 1

kvasca 7 gr
AjeAtera 6 kaAj
vode 100 ml
mlijeka 100 ml

A¥umanijka 2

maslaca 50 gr

braAjna 600 gr

2
3
4 e 1
5

gazirane vode 200 ml
ulja pp
6 Ostavite da nadoA‘e nekih 15 minuta.

7
8
9
10

1 Tstopite maslac i dodajte u brasno.
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1 @i PRt a lagano mieste teso
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2 B lagano s
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3 et so oru muna e aomu ruma.
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e dodavas gz v
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4Qesite tijesto dugo da se dobro razradi (negdje
OKO 8 minuta).

41
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44

$tavite tijesto da nadoA‘e na sobnoj temperaturi
OKo 4 sata.

46
47
48
50
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53

spite radni sto sa braAjnom i lagano istresite
tijesto.Razvucite tijesto na zeljenu debljinu (debljina
prsta).
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B @it et s Ao Avelne vlkne
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6 sam pravila od pola tijesta cijele krofne a od pola
krofne sa rupicom.

65
66
67
68

69mite Aeep od piAta A¥eljene veliAsine |
apravite ove male rupice u sredini.

70
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=7 g koine da nadoA ok plasata
75
76
77
78

7 mite dublju Ajerpicu i zagrijte dosta ulja. Ulje ne

g\ije da vam bude pregrijano da vam krofne ne bi
izgorile. Spustite krofne u Ajerpicu i pokrijte
poklopcem. PrA¥iite uz oprez i preokrenite Asim
malo porumene. PrA%iite malo i sa druge strane.

Napomena:
Pospite sa AjeAterom u prahu i posluA%ite.

Video recept moA¥.ete pogledati na

http://youtu.be/qAiOIH_6¢_k ili na mom You Tube
kanalu koji se zove Moja mala kuhinja
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