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Krem supa od krompira
Prava stvar za hladne zimske dane..

Sastojci:

krompira 500 g

korena celera 100 g

bistre instant supe 500 ml

soli,bibera malo

sargarepa 1

putera 1 kasika

pavlake 200 ml

luka vlasca 1 veza

sitno seckane potocarke 1/2 kasicice

1Krompir i koren celera oguliti, oprati, sitno iseÄ‡i i

kuvati oko 20 minuta u instant supi. 

2
3
4Å argarepu oÄ•istiti, oprati, oguliti i iseÄ‡i na fine

Å¡tapiÄ‡e. PaÅ¾ljivo dinstati na vruÄ‡em puteru

oko 3 minuta. 

5
6
7Krompir i celer u supi ispasirati, pa dodati pavlaku i

sve polako zagrejati. ZaÄ•initi solju i biberom. Luk

vlaÅ¡ac dobro oprati, otresti od vode, pa iseÄ‡i na

kolutiÄ‡e. 

8
9
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10Gotovu supu posluÅ¾iti s garniranom Å¡argarepom,

iseckanim vlaÅ¡cem i potoÄ•arkom.

Napomena:

Prijatno!

Page 2/2


