
Zahvaljujemo se ÄŤlanu: The Teacher

Njoke s bosiljkom
Jako interesantan prilog.

Sastojci:

jaja 2

brasna 300 g

sira 250 g

parmezana 60 g

bosiljka 1 veza

persuna 1 veza

soli 2 kasicice

1 IzmeÅ¡ati sir sa jajima. Dodati bosiljak i perÅ¡un

(koji su prethodno samleveni u blenderu), pa

posoliti. 

2
3
4
5
6Smesu izruÄ•iti u braÅ¡no i umesiti glatko testo.

Uviti u foliju i ostaviti u friÅ¾ideru pola sata.

7
8
9
10
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11Na pobraÅ¡njenoj povrÅ¡ini testo podeliti na 4 dela i

oblikovati kobasice. Kobasice od testa seÄ‡i na

komade duge 1,5 cm. ViljuÅ¡kom pritisnuti svaki

komad da se dobije rebrasta povrÅ¡ina.

12
13
14
15
16Njoke kuvati oko 5 minuta u vodi koja blago kljuÄ•a.

17
18
19
20
Napomena:

Izvaditi i servirati posuto krupno rendanim

parmezanom.
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