
Zahvaljujemo se ÄŤlanu: Angela

Americke palacinke
Ovo je neÅ¡to kao naÅ¡e palaÄ•inke, ali nije toliko tanko.
OdliÄ•no je za doruÄ•ak i vrlo je ukusno.Testo je dovoljno umutiti samo da se masa izjednaÄ•i i ne brinite ako ima malo grudvica. Sve Ä‡e to nestati prilikom peÄ•enja. Sud u kome Ä‡e se peÄ‡i palaÄ•inke ne treba premazivati ni uljem ni bilo kojom masnoÄ‡om.

Sastojci:

rastopljenog putera 3 kasike

brasna 140 g

mleka 250 ml

jaje 1

secera 2 kasike

praska za pecivo 2 kasicice

soli 1/2 kasicie

1Gore navedene sastojke lagano izmeÅ¡ati pomoÄ‡u

Å¾ice da se masa izjednaÄ•i.
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5
6Pripremljenu masu sipati (oko 1/4 Å¡olje) na roÅ¡tilj

sa ravnom ploÄ•om koji je zagrejan na 360Â°F. Ako

nemate roÅ¡tilj moÅ¾e i tiganj.
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11Kada se poÄ•nu pojavljivati balonÄ•iÄ‡i na povrÅ¡ini

svake palaÄ•inke, paÅ¾ljivo Å¡patulom okrenuti

palaÄ•inku da se zapeÄ•e sa druge strane.

PeÄ•enje sa druge strane traje kraÄ‡e.

Napomena:

PeÄ•ene palaÄ•inke premestiti na tanjir za

sluÅ¾enje i preliti sa javorovim sirupom (maple

syrup). Po Å¾elji moÅ¾ete dodati borovnice,

maline ili kriÅ¡ke banane.
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