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Kokosove kocke

Ako A¥.elite mekan i soAsan biskvit za vase Asupavce ovo je recept...

Posebno istuAti bjelanca sa oko 5-6 kaAjika
AjeAtera, i posebno A¥umanca sa ostatkom

AjeAtera. secera 18 kasika
brasna 18 kasika
mlijeka 6 kasika

2 ulja 6 kasika

za pecivo 1 prasak

3 margarin 1

cokolada 1

U smjesu sa A%umancima dodati ulje i mlijeko i secera po potrebi

sjediniti sa bjelancima. mieka 1/2 sole
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U tu smjesu dodati braAjno i praAjak za pecivo i

kokosovo brasno

izruAeiti u srednje veliAsine podmazanu i braAjnom
posutu tepsiju. PeAti na srednjoj temperaturi oko
pola sata, provjeriti sa AeaAskalicom i dopeAti po
potrebi.
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giokoladni preliv: Sjediniti sve sastojke i mjeAjati
Ok se malo ne zgusne. U toplo umakati prethodno
ohlaA‘ene i isjeAsene kocke. Valjati u kokos.
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Napomena:

Savet:

Da belanca nebi splasnula dok se A¥umanca
umute, prvo umutite A¥%umanca, stavite ih sa strane
dok se belanca ne umute i onda postepeno
dodavajte smesu sa A¥:umancima u smesu

belanaca.
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