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Cesnica

)

1 Rastopite kvasac u malo mlakog mleka. Jedno jaje Sastojci:
umutite i dodajte kvascu. Posolite i meAjajte uz mleka 1/2
postepeno dodavanje braAjna i dolivanje preostalog kvasca 1 paketic
mlakog mleka da dobijete glatko testo.Kad se testo jaja 2
dovoljno zgusne, poAenite da ga mesite. Dobro brasna 1kg
izmeAjano testo ostavite pokriveno Asistim platnom zlatni ili srebrni novcic

da naraste. AGEim primetite da je poAselo da
narasta, izruAeite ga na dasku za meAjenje i blago
premesite. Testo za Asesnicu ne treba da naraste
potpuno, veAt samo delimiA«no.

2 ACEesnica se i oblikuje kao pogaAsa. Tom prilikom
se u njenju unutraAjnjost stavlja novac, komadiAt
hrasta, zrno A¥ita i pasulja (zavisno od kraja u kom
se sprema). Spustite Aeesnicu u podmazan pleh.
Njenu gornju povrAijinu iAjarajte ubodima male
granAeice, premaAite Ajare i celu povrAjinu
razmuAtenim jajetom.

3 Pecite u zagrejanoj peAtnici dok Aeesnica ne
dobije tamnorumenu boju.
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