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Plavi kolaATi

Veoma jednostavni za napraviti a opet tako ukusni!

1. U posudu staviti polovinu koliA«ine AjeAtera i
A¥%umanca, pa dobro umutiti.

2

3 2.Dodati mleko, ulje, braAjno sa praAjkom za
pecivo i kakao.

4

3.1zmeAjati i sipati u nauljen i braAjnom posut pleh i
peAti na tihoj vatri 15 minuta.

6

7 4.Posebno umutiti belanca i pri kraju muAtenja
dodati preostali AjeAter.

8

5.Kad se dobije Aevrst sneg umeAijati paA¥ljivo
mlevene orahe i narendane jabuke.
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Sastojci:
jaja 4
braAjna 200 g
AjeAtera 400 g
Ajoljica ulja 1,5
Acalja mleka 1
kaAjiAsice kakaa 2
mlevenih oraha 100 g
kesica praAjka za pecivo 1
jabuke srednje veliAsine 4
ZA PRELIV:
bele Asokolade 100 g
margarina 100 g

plava boja za kolaAse
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10

1 1|zme/3\iati i sipati preko polupeAeenog testa.

12

1 3peAﬂ;i do kraja na umerenoj temperaturi.

14

§Aargarin otopiti i pomeAjati sa Asokoladom i vrlo
alo plave boje za kolaAse.

16

?reliti kolaAe svetloplavom glazurom i iseAti na
Kocke.

Napomena:
Prijatno!
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