
Zahvaljujemo se ÄŤlanu: Tasha11

Slane Ĺˇtanglice
Ovaj recept sam dobila od snaje i brzo se sprema. Prednost je Å¡to moÅ¾ete iskoristiti i raznorazne sastojke koji su vam ostali u kuÄ‡i.

Sastojci:

mleka 2 kaÅ¡ike

soli kaÅ¡iÄ•ica

pavlake (moÅ¾e, ali ne mora) 3-4 kaÅ¡iÄ•ice

sira 100g

margarina 100g

braÅ¡na 200g

praÅ¡ka za pecivo pola

jaje 1

susama malo

aleve paprike malo 

1PomeÅ¡ati braÅ¡no, margarin, sir, pavlaku, so,

mleko i praÅ¡ak za pecivo.

2
3
4
5
6Ostaviti testo u friÅ¾ideru 20 min, potom razvuÄ‡i,

premazati jajetom i posuti susamom i alevom

paprikom. IseÄ‡i na Å¡tanglice i peÄ‡i oko 15 min

na 200 stepeni.

Napomena:

OdliÄ•an recept za roÄ‘endanske proslave.
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