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Kocke s bananama

Jako ukusno! :)

Jaja i AjeAter pjenasto umutiti, dodati vodu, Sastojci:
braAjno pomjeAjano sa praAijkom za pecivo i mlijeka 250 ml
kakaom te lagano promjeAjati. Smjesu izliti u Ajlag pjene 2
namaAjAtenu i pobraAjnjenu tepsiju i peAti na 180 banane 4

C - 30 min. fil za

maslaca 200 g

Asokolade za kuhanje 100 g
AjeAtera 50 ¢
braAjna 35 g

mlijeka 300 ml
biskvit:  za
praAjka za pecivo 1/2
kakaa 15¢
braAjna 50 g
kaAjike vode 3

A B~ OD

AjeAtera 100 g
BraAjno i AjeAter pomjeA;ati sa malo mlijeka i jaja 6
ukuhati u ostatak kipuAteg mlijeka u kojem ste
veAt rastopili Aeokoladu. Kuhati nekoliko minuta uz
mjeAjanje, a zatim gustu smjesu ohladiti uz
povremeno mjeAjanje. U hladnu kremu dodati
izraA'eni maslac i dobro izmjeAjati.
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ohlaA‘en biskvit prelijte kremu, rasporedite
banane narezane na kolutiAfe i premaA%ite Ajlag

pjenom.

Napomena:
U slast!
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